


Sciacquare gli acini d'uva, scolarli e lasciarli asciugare su un tovag 1010.

Tagliare a pezzi il gorgonzola privato della sua crosta e porlo in un recipiente, ag
giungere FRESCO, e lavorare con una spatola fino a ottenere una crema omogenea
(evitare di riscaldare il composto che renderebbe la crema troppo liquida). 
Versare i pistacchi in una padella antiaderente, a fiamma media per 3-4 minuti, facen
do attenzione che non brucino e, una volta tostati, farli raffreddare in un recipiente. 
Nel frattempo immergere l'uva nella crema 
di formaggio ricoprendo bene ogni acino, e 
poi trasferirli nel recipiente con la granella 
e fare aderire per bene i pistacchi, per poi 
adagiarli su un vassoio. 
Porre così i bocconcini di uva al formaggio 
e pistacchi in frigorifero per un paio d'ore 
prima di servire. 

• 

DIFFICOLTA': FACILE

� PREPARAZIONE: 30 min

DOSI PER: 4 persone

COTTURA: 4 min

FRESCO 

acini uva bianca
gorgonzola dolce
granella di 
pistacchi

80 gr. 
16
80 gr. 

80 gr.


















